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Sorsi d’ Al

XXIV EDIZIONE

Conlaloro storia, le persone, la cultura, il buon cibo e contesti unici, le Ville continuano
a essere le protagoniste indiscusse della rassegna Sorsi d’Autore.
Una manifestazione che, da ventiquattro anni, continua a regalare emozioni e
sensazionilegate allidentita di questiluoghi, un patrimonio veneto arricchito di storie di
imprenditoria agricola ed enoica di successo. Ancora una volta arte, cultura, paesaggio
e bellezze architettoniche si fondono e danno vita ad un unicum capace di narrare
la straordinaria evoluzione della nostra terra. Ed e anche grazie ad appuntamenti
come questi che la nostra destinazione cresce e si consolida offrendo a tutti coloro
che scelgono il Veneto la possibilita di scoprire il vero senso e il valore del turismo
esperienziale. Un viaggio nel viaggio, in cui le ville diventano il punto di partenza di
numerosi itinerari alla scoperta delle unicita conservate tra mare e laguna, colline,
laghi e citta darte.
Federico Caner
Assessore al Turismo e all'Agricoltura
della Regione del Veneto

Sorsi dAutore consolida anche questanno 2023 tutte le curiosita di una manifestazione
che collega aziende agricole e vinicole con lo scenario architettonico e paesaggistico
delle Ville Venete impaginate nel territorio regionale quali testimoni di cultura, di rispetto
dellambiente, di storia.

Fu per primo Andrea Palladio ad impostare con i suoi progetti di Villa un colloguio con i
terreni agricoli connessi e a progettare anche le Barchesse per accogliere i prodotti della
campagna: vini e altre derrate.

Questi aspetti con iniziative come quella di Sorsi dAutore caratterizzano una tradizione
importante, con momenti di approfondimento, ma anche di intrattenimento e di svago,
come eranella natura stessa della vitain Villa.

Prof. Amerigo Restucci
Presidente IRVV
Istituto Regionale Ville Venete



Sorsi dAutore e un paesaggio che si anima attraverso limpegno e la progettualita della
Fondazione AIDA, in collaborazione con la Regione del Veneto, IIRVV Istituto Regionale Ville
Venete e Associazione Ville Venete, aggiungendo ulteriore valore allofferta culturale del
nostro territorio.

Un format consolidato che promuove la cultura e permette al pubblico, sempre piu
numeroso, di vivere unesperienza sofisticata, grazie alla bellezza ed importanza storico-
artistica delle Ville Venete, delle quali viene offerta una visita, alla qualita delle dequstazioni
enogastronomiche e allesperienza e vivacita intellettuale degli autori che dialogano con i
partecipanti.

Desidero esprimere gratitudine e stima a tutti coloro che con professionalita, impegno
e passione, collaborano alla realizzazione delledizione 2023, che sono certo contribuira
a valorizzare e sostenere lo sviluppo del patrimonio culturale della regione. Desidero
dare il benvenuto al pubblico e agli ospiti, noti autori e personalita, che partecipano e
rappresentanc uno spaccato della nostra contemporaneita.

Un perfetto connubio tra cultura, turismo, tradizione e innovazione.

Cristiano Corazzari
Assessore alla Cultura
Regione del Veneto

Sorsid’Autore & ormai una manifestazione che si colloca ai vertici della proposta divulgativa
e culturale italiana grazie a una luminosa intuizione che si e consolidata negli anni: quella
di coniugare un intrattenimento alto, intercettando nomi di spicco tra quanti esercitano il
libero pensiero, e lospitalita, che da sempre contraddistingue la Villa Veneta. Sorsi dAutore
e non solo una rilettura contemporanea nel solco di questa grande tradizione deccellenza,
chedasempre evidenziail rapportotrala Villa, larte e labellezza, ma sposaa pieno lobiettivo
principe della Associazione che presiedo: riportare la Villa Veneta al centro del fare e del
pensare. Un organismo vivo che torna a giocare un ruolo centrale, punto di riferimento
economico culturale e sociale per la comunita”.

Isabella Collalto
Presidente
Associazione per le Ville Venete




Difesa Legale

Tutela SERVIZI

Professionalita }

Diritti

Accessibilita

Giustizia

SOSTENIBILITA

nella bells

In prima linea nella difesa dei diritti dei propri clienti
per garantire a tutti un equo accesso alla giustizia.

Vicini alla cultura, allo sport e al territorio

www.das.it
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ARENA DI VERONA'
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+ Comune
di Verona

2 8 DOMENICA
MAGGIO

Villa

Ca’ Vendri

Verona Via Villa Vendri, 1

Ore 20.00

Sfilata e concerto
cameristico

In occasione del

100° Arena di Verona Opera Festival

Omaggio ai costumi di scena della
Fondazione Arena di Verona
assieme alla Citta di Verona

Seque degustazione enogastronomica a buffet
conicuochiDe Angelis Food che presenteranno

una selezione di pasta fresca, assaggi di formaggi

del Consorzio Tutela Formaggio Asiago,

i Bibanesi Classici Piu Piccoli, La salumeria di Eustacchio

Prodotti beverage Verum bevi pit naturale
Acqua ufficiale dell'evento Dolomia




Vini in degustazione

Durante laserataverranno

presentati dal Presidente AIS Veneto SARTORI C\I;i(’l'(‘(‘l\'-\
Gianpaolo Bredaii vini e '
Sartoridi Verona, La Cappuccina, .

Conte Collalto CoLLALTO

ARNEA SOAVE DOC BRUT

Incarna alla perfezione il concetto di finezza e
setosita di Sartori di Verona. Il nome € I'anagramma
di Arena, per omaggiare la tradizione veronese
dell'opera lirica e della Fondazione Arena, di cui
Sartori € storico sostenitore.

SOAVE DOC BIO LA CAPPUCCINA Ij

Vino storico dell'azienda, la sua etichetta si fregia
della cappella del XVII, dove un tempo officiavano i =
frati Cappuccini. Dal profumo delicato difiori, sapore o
fresco e minerale, di origine vulcanica, ottimo da -
aperitivo e piacevole da tutto pasto.

SAN SALVATORE PROSECCO SUPERIORE
DOCG BRUT MILLESIMATO

Prende il nome dalla collina sulla quale si erge
l'omonimo castello. Un Prosecco DOCG fruttato e
fragrante, che riposa sui lieviti per quattro lunghi
mesi e che regala una bollicina cremosa e sottile.

La Villa

Ca’ Vendri e opera esemplare tra le ville venete del primo
Cinguecento. | conti Giusti la fecero costruire dalla scuola
dell'architetto Michele Sanmicheli con la collaborazione
del pittore Paolo Farinati, che ha firmato laffresco
sovrastante la loggia della facciata. Alla classica corte si
accededaunporticatoanovearcate. Lavillae strutturata,
come le dimore patrizie del Rinascimento veneto: il piano
nobile haquattro sale daentrambiilatidel salone centrale.
Il parco all'inglese, anch’esso vincolato quale monumento
nazionale, e ornato da statue settecentesche, daunninfeo
acolonne doriche, dalla cappella di famiglia, dalla vasca di
pietra lobata e dal viale di cipressi secolari all'ingresso
nord della villa.




Sfilata e concerto cameristico

Chi di noi assistendo a un‘opera non ha
desiderato indossare i magnifici costumi di
Anna Bolena o Violetta?

La 24° edizione di Sorsi d'Autore siapre con
una serata “da sogno”.

Nella suggestiva cornice di Villa Ca' Vendri,
abbiamo organizzato in occasione del 100°
Arena di Verona Opera Festival una sfilata
dei costumi che hanno impreziosito alcuni
degli allestimenti di maggiore successo
della storia areniana. Questo per mettere
in luce la grande maestria delle storiche
sartorie, emblema dell'artigianalita italiana
nel mondo.

Ecco che il sogno diventa realta con una
proposta aperta alla cittadinanza, che in
questa notte vivra la magia dell'opera da
protagonista.

Ringraziamo i circa duecento cittadini
che si sono candidati per sfilare, in
particolare, i ventiquattro selezionati per
la loro disponibilita e Alessandro Melloni
proprietario della villa.

Uno speciale ringraziamento al Comune di
Verona nella figura dell'Assessore Marta
Ugolini e del Consigliere Pietro Trincanato.

Un grazie a Fondazione Arena di Verona,
in particolare al vice Direttore Artistico
Stefano Trespidi.

Regia
Maria Selene Farinelli

Direzione Costumi
Fondazione Arena di Verona
Silvia Bonetti

Eleonora Nascimbeni

Monica Conesa, soprano
Matteo Mezzaro, tenore
Patrizia Quarta, pianoforte

Supporto alla sartoria
Gilda Li Rosi
Federico Balestro

Makeup Artist
Riccardo De Agostini

Conduttore
Stefano Colli
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Villa
Cordellina Lombardi

| , Montecchio Maggiore(VI) Via V. Lombardi

O @ 06

Dequstazione Visita Incontro
quidata alla Villa con ['Autore

conil patrociniodi

=5

Provincia di
Vicenza

Completano le degustazionii prodotti:
De Angelis Food, Consorzio del Formaggio Asiago,
Cith i i Bibanesi classici piu piccoli, La salumeria di Eustacchio
Montecchio Maggiore Acqua ufficiale dell'evento Dolomia




Degustazione guidata | 18.30

Guidati dai sommelier AIS Veneto \Y V4
potrete degustare una selezione divini MONTE ZOVO
Monte Zovo - Famiglia Cottini FrEonEeo

OLTREMONTE SAUVIGNON IGT VERONA

QOltre il monte, come evoca il nome stesso del
vino, cioé oltre la collina veronese: Oltremonte
Sauvignon nasce infatti ad un‘altitudine di circa
850-900 metrisul livello del mare.

CALINVERNO ROSSO VERONESE IGT

Calinverno & il vino iconico di Monte Zovo. E frutto
di un‘audace intuizione di Diego Cottini del 1998:
produrre un vino da uve lasciate surmaturate in
pianta fino ai primi giorni di novembre.

Visita guidata alla Villa | 19.45

Realizzata nel 700 dall'architetto Massari, la villa si
compone di un corpo padronale diispirazione palladiana e
di due edifici laterali adibiti rispettivamente a scuderiae a
foresteria.

Nel1743il Tiepolo decoroil Salone conun ciclo diaffreschi.

Sotto la proprieta dei Cordellina diventa convitto per gli
allievi e successivamente uno stabilimento per
I'allevamento del baco da seta. Dalla meta dell’'Ottocento
subi un forte degrado, sanato negli anni ‘50 con Vittorio
Lombardi, grazie aun‘operaimportante di restauro.

Diventa sede di rappresentanza della Provincia di Vicenza
dal1970.




Incontro con l'autore | 21.00

Michele

SERRA

Ha cominciato a scrivere a vent'anni sull’'Unita,
nella quale era entrato come dimafonista.
Prima inviato, poi corsivista e commentatore,
dal 1997 scrive sulla Repubblica e dal 2002
anche sull’'Espresso. In passato ha collaborato
a molte testate, tra le quali Epoca e Panorama.
Come autore, ha scritto testi teatrali per
Antonio Albanese, Luca De Filippo, Beppe Grillo,
Claudio Bisio, Milva, Davide Riondino e Andrea
Brambilla. In televisione halavorato con Adriano
Celentano, Gianni Morandji, Luciana Littizzetto e
molti altriartisti.

DIALOGA CON

Luca SOFRI

Luca Sofri e direttore del Post. Ha lavorato con
Il Foglio, Internazionale, Vanity Fair, Panorama,
I'Unita, il Venerdi, GO, La Gazzetta dello Sport e
Wired. Ha condotto Otto e mezzosulLa7e Condor
su Radio Due. Per Rizzoli ha pubblicato “Playlist”
(2008), “Un grande paese’ (2011) e “Notizie che
nonlo erano”(2015).

Vino in degustazione

SYRMA CHIARETTO
DI BARDOLINO DOC

Syrma, arriva come una fresca brezza dal Lago
di Garda. Ci ricorda Sirmione, l'estate, gli amici,
feste estive spensierate e leggere. Perfetto per
festeggiare lavitain tutte le occasioni.

Relatore AIS Vito Francesco D’Amanti

Formatore degustatori ufficialie
Commissario AlS Italia

I pubblico di Sorsi d’Autore sarad omaggiato
delconcime biologico il Paese Verde



C
R 7 Bibarnesi
HOTEL CONTA

Tutti DIVERSI nella forma
e UNICI nel sapore.

=

La tua “Casa” nel cuore storico a Pieve di Soligo per visitare le
Colline del Prosecco Patrimonio Unesco in un'atmosfera unica!

® www.hotelconta.it
L, (+39) 0438 980435
= info@hotelconta.it

f HotelConta

hotelconta . X
www.bibanesi.com

Via Borgo Stolfi 25, 31053 Pieve di Soligo (TV) Italia n
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Villa
Brandolini D’Adda

Pieve di Soligo (TV) Piazza Liberta, 7

O @ 6

Dequstazione Visita Incontro
guidata alla Villa con l'Autore

Completano le degustazionii prodotti:

De Angelis Food, Consorzio del Formaggio Asiago,

i Bibanesi classici piu piccoli, La salumeria di Eustacchio
Acqua ufficiale dell'evento Dolomia

con lacollaborazione della
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Degustazione guidata | 18.30

Guidati dai sommelier AIS Veneto
potrete degustare una selezione divini
Consorzio Tutela del Vino Conegliano
Valdobbiadene Prosecco DOCG

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT
Un gusto moderno e internazionale. Si caratterizza
per profumi ricchi di sentori d'agrumi e di note
vegetali, unitia unabella e viva energia gustativa.

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE DOCG EXTRA DRY
Il piu tradizionale tra i prosecchi, combina
I'aromaticita varietale con la sapidita esaltata dalle
bollicine. Ilvino e morbido e al tempo stesso asciutto
grazie a un‘acidita vivace.

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE DOCG DI CARTIZZE
Spumante sontuoso, sintesi aurea della Denominazione.
Il sapore € armonico ed elegante, digrande morbidezza
e freschezza. Perlage leggero e fine.

Visita guidata alla Villa | 19.45

Villa Brandolini & stata la residenza nobiliare degli
omonimi conti, che ne furono i committenti, insieme al
rinnovamento coevo dell'avito castello di Cison. La sua
costruzione risale alla prima meta del Settecento, e il
linguaggio architettonico fu improntato ad un sobrio
classicismo illuminista con dotte citazioni rinascimentali
e barocche. La villa - classificata come “Villa Veneta” - &
un complesso di edifici comprendente il corpo padronale,
scuderie, serre, larimessa per le carrozze, l'alloggio per i
custodied unachiesetta. Lavilla e adagiataalle propaggini
della collina di Solighetto; & circondata da un parco ricco
di piante secolari. La sua sobria eleganza e il pregevole
contesto paesaggistico in cui & inserita ne fanno un punto
diattrazione culturale e turistica, non solo perlaProvincia
di Treviso ma anche in ambito nazionale ed internazionale.




Incontro con l'autore | 21.00 Vino in degustazione

Oscar CONEGLIANO VALDOBBIADENE

FARI NETTI PROSECCO SUPERIORE DOCG
EXTRA DRY

Dirigente d'azienda italiano e scrittore, ha
fondato la catena Eataly, ispirata ai principi
fondanti di Slow Food di Carlo Petrini. Vincitore
del Premio Scanno per aver coniugato
I'attivita imprenditoriale all" attenzione verso
I'ambiente ed il sociale. Presenta “E nata prima
la gallina...forse” (Slow Food Editore, 2022).

DIALOGA CON

Dario VERGASSOLA

Cabarettista, umorista e scrittore, presenza fissa Relatore AIS Wladimiro Gobbo
in TV come comico. Storica presenza nel salotto
di Serena Dandini “Parla con me”. Non solo TV, ma
anche musica, teatro, cinema e libri. Protagonista
del lungometraggio “L'anima di Enrico”, ha recitato
in “Nuda proprieta vendesi” di Enrico Oldoini,

P

"Affetti smarriti” e “ll mattino hal'oroin bocca”.

Delegato AIS Treviso

I pubblico di Sorsi d’Autore sarad omaggiato
delconcime biologico il Paese Verde
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~ PuraClasse

l'acqua delle Dolomiti

Gelateria Naturale
Scaldaferro

Acqua Dolomia sgorga all'interno del Parco Naturale Dolomiti Friulane,

Patrimonio Mondiale UNESCO. Via Ca’ Tron 33 - Dolo (VE)

Follow #acquadolomia [ L 4 ‘ acquadolomia.it o7 3519197980 @A www.scaldaferro.it % info@scaldaferro.it




SABATO

LUGLIO

Villa
Widmann Rezzonico
Foscari

Mira (VE) Via Nazionale, 420

O @ 06

Dequstazione Visita Incontro
quidata alla Villa con ['Autore

B Citti metropolitana

1. di Venezia

Completano le degustazioni i prodotti:

De Angelis Food, Consorzio del Formaggio Asiago,

i Bibanesi classici piu piccoli, La salumeria di Eustacchio
Acqua ufficiale dell'evento Dolomia

Comune di
Mira



Degustazione guidata | 18.30 Visita guidata alla Villa | 19.45

Gioiello architettonico in stile rococo di gusto francese &
Guidatidaisommelier AIS Veneto a stato costruito agliinizi del Settecento dainobili veneziani
gggféshﬁiarnsetzri;:2:;;22'?;2?&2‘ - Serimann per scopi di villeggiatura. Villa Widmann si
artigiana\eTorrc;nificioScaldaferro per TEDESCHI sviluppa su tre piani ed € completamente arredata con
un inedito abbinamento vino-gelato mobili d’epoca, lampadari in vetro di Murano e tendaggi
broccati. La villa custodisce uno dei pochi esemplari
di felze, la tradizionale copertura delle imbarcazioni
veneziane. Suggestivo il Porticato della Barchessa che
CAPITEL NICALO racphiude un Campi.ello iQ stile ver\wezjano e .Ia golleziong d\i
VALPOLICELLA DOC SUPERIORE . antiche carrozze. Villa W|dmahn e di proprieta della Citta
metropolitana di Venezia, gestione San Servolo srl.
Le uve delle colline della Valpolicella subiscono un
breve appassimento. Dopo la fermentazione alcolica,
il vino matura in botti di rovere di Slavonia per circa
dodici mesi, e per altri seiin bottiglia. Ne deriva un vino
fruttato e morbido, dibuonafreschezzae beva, siabbina
perfettamente a proposte della cucina mediterranea.

MARNE 180
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG

Vino prodotto con uve provenienti da vigneti di collina,
appassite per circa quattro mesi. Matura in botti di

rovere di Slavonia per tre anni, e resta poi ad affinare

in bottiglia per minimo sei mesi. Caratterizzato da una ”
freschezza aromatica, € un vino di grande strutturae di = juse
buona acidita. Da abbinare a cibi mediamente speziati,a =
carnirosse e selvaggina, oltre che aformaggi stagionati. "-'5"’




Incontro con l'autore | 21.00

Serena

DANDINI

Serena Dandini, conduttrice e scrittrice, e tra le
autrici che piu hanno sperimentato e innovato il
linguaggio comico e satirico, sia in TV sia su altri
media. lIdeatrice, autrice e conduttrice di
programmi televisivi di successo ed entrati
nellimmaginario e nel cuore del grande pubblico.
Presenta “Cronache dal Paradiso” (Einaudi Stile
libero, 2022)

DIALOGA CON

Luca TELESE

Giornalista e autore televisivo, ha collaborato con
['Unita, Il Messaggero, Il Corriere della Sera e I
FattoQuotidiano.Hacondottoiprogrammi“Matrix”
e “Bianco e Nero". Pubblica diversi libri tra cui
ricordiamo “Cuori Neri”, “Qualcuno era comunista”
e “Cuori Contro”. Dirige per Sperling & Kupfer la

collana“Le radici del presente”.

Vino in degustazione

CAPITEL NICALO
VALPOLICELLA DOC
SUPERIORE

&

CAFIT!

Relatore AIS Emanuela Pregnolato

Redazione web AIS Veneto

I pubblico di Sorsi d’Autore sarad omaggiato
delconcime biologico il Paese Verde



<!, FORMAGGIO
ASIAGO DOP.

Un si che risponde al tuo desiderio di qualita,
al tuo bisogno di sicurezza, alla tua scelta

di rispettare il territorio.

Due lettere che leggi nel mio nome, un mondo
di valori che ritrovi nel mio sapore.

#siasiagodop

ASIAGO

FORMAGGIO DOP

OSIOgOdOp f FormaggioAsiagoDOP



GALILEO RISTORAZIONE la salumeria (o[]
1

g.
L Yustacchio -

Banqueting & Catering

BANQUETING & CATERING

Feste private e Convention aziendali

Feste di Laurea l

Matrimoni

Consegna pranzi in ufficio GALILEO RISTORAZIONE

SLOW COOKING, OVVERO COTTURA A BASSE TEMPERATURE

Noi di Galileo Ristorazione manteniamo inalterato il gusto,

la tenerezza e le proprieta del cibo.

Il tempo e quell'ingrediente che rende tutto pit buono.

Banqueting & Catering Padova

Via San Marco, 14 Padova — 35129 Italia
Telefono: +39 049 8089491

Cell: +39 320 0440132

+39 0422.491659
info@salumeria-eustacchio.it
[ www.salumeria-eustacchio.it

Seguici su:

ONEBEMN&
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www.ilpaeseverde.it

Piante sane e rigogliose
grazie ad una nuova
generazione di prodotti
naturali, efficienti e adatti
a tutte le loro esigenze

La linea Brave accompagna le tue
piante in ogni fase della loro vita.
Terriccio Bio e Crescita Sana

per lasemina o il trapianto,

il concime liquido Energizzante
per sostenere la pianta

nei momenti di stress

e Controllo Vivo per aiutarla

a sviluppare le proprie difese.

il_paese_verde

f paeseverde

>
Associazione Italiana Sommelier

VENETO

SOMMELIER AISH
LA DIFFERENZA TRA
BERE E DEGUSTARE

[l mondo AIS allarga gli orizzonti della tua
sensibilita, offrendoti opportunita di
degustazioni esclusive e corsi di formazione.

| corsi di formazione per Sommelier AIS
svelano I'affascinante mondo del vino agli
operatori del settore e a tutti gli appassionati.

Seguici su:
www.aisveneto.it/corsi
facebook.com/aisveneto - twitter.com/aisveneto -

UINETTA Wl wine

eXPeRIENCe
- GUIDA AT VINI DEL VENETO - EVeNTI AlS VENETO

instagram.com/aisveneto

L.U.JJ AIS Veneto
&= Solidale




fondazione

AIDA ets
40 anni

Direzione generale
Meri Malaguti
Roberto Terribile

Coordinamento Organizzativo
Leonardo Sartori

Segreteria Organizzativa
Francesca Verzini

Comunicazione e Ufficio Stampa
Lara Trivellin
Elena Merlo

Ufficio Promozione
Fabio Turri
Jennifer Viola

Amministrazione
Marina Piacenza
Valentina Andrian
Stefania Longo
Anna Fainelli
Tecnici

Riccardo Carbone
Federico Balestro
Gino Bisignano
Mario Gottardi
Progetto Grafico
Lorenzo Stocchero
Alessandro Longo

Info e
prenotaziont

Numero diingressilimitato,
la prenotazione é obbligatoria.

In caso di maltempo gli
eventi si svolgeranno negli 9
ambientiinternidella Villa

FONDAZIONE AIDA ETS

oJ 045 8001471

¥ fondazione@fondazioneaida.it
A www.fondazioneaida.it
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